
TAMBELLE
©Fichier choisel jean-louis-1994-2002.

ORIGINE : Aveyron d'ou elle m'a été envoyée en 1994 par Jacques Gaudou , un enseignant
passionné par les fruits de son terroir.

SYNONYMES :

MATURITE-CONSOMMATION : Novembre-Février et plus selon les conditions de
conservation.

FORME : Moyenne à plus , L=79mm , H=60mm.- Plus large , sphéroïdale ou un peu conique
, pourtour peu régulier.

EPIDERME : Lisse , jaune lavé ou plutôt flammé de nombreuses stries rouge carmin , à peine
carmin plus clair sous les stries. Ces dernières occupent tout la surface ou 2/3.Lenticelles
petites , blanches , rares , peu visibles , parfois fauves et anguleuses mais très peu
nombreuses;

CUVETTE du PEDONCULE : Large , évasée , profonde , fauve clair doré un peu
squammeux , peu débordant hors sommet et rayonnant.

PEDONCULE :Grosseur moyenne , à ras du sommet.



CUVETTE de L’ŒIL : Large à moyenne , très plissée , pas de fauve , profonde ou mi
profonde.

L’ŒIL : Large(8mm) ,  mi clos.

CHAIR : Blanchâtre , tendre , juteuse , sucrée-acidulée moyen , bien savoureuse.

LOGES à PEPINS : Assez grosses , closes , à peine fendillées.

CARACTERES SPECIAL : non.

OBSERVATIONS :

REFERENCES : Choisel jean-louis , étude , coupe , photos©1994-2002.

BIBLIOGRAPHIE :


